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DECLARACIÓ RESPONSABLE EN MATÈRIA D’HIGIENE I SEGURETAT ALIMENTÀRIA

Declaro responsablement que l’establiment del qual sóc titular/representant compleix i aplica els requisits establerts en la legislació sanitària bàsica i específica dels sectors de l’activitat. I per tant, em comprometo a complir els requisits que s’enumeren a continuació mentre s’exerceixi l’activitat: Fira de Nadal 2024. 

DADES DEL/DE LA TITULAR DE L’ESTABLIMENT
	Nom 
	[bookmark: Text2]     
	Cognoms
	     

	

	DNI/NIE
	     
	Adreça
	     

	
	
	
	

	Municipi
	     
	CP
	     
	Telèfon 1
	     

	

	Telèfon 2
	     
	Correu electrònic
	     

	

	Actuant en:
	  |_|   Nom propi

	
	  |_|   Representació de:
	     



DADES D’ IDENTIFICACIÓ DE L’ESTABLIMENT
	Raó Social
	     
	Nom establiment
	     




Requeriments d’higiene i seguretat alimentària dels establiments de la Fira de Nadal 2024:

· Disseny que previngui el risc de contaminació dels productes, la presència d’insectes i/o animals indesitjables i la manipulació directa pels clients.
· Disposar de vitrines i expositors frigorífics amb termòmetres fàcilment visibles per al venedor.
· Disposar d’un sistema que protegeixi la mercaderia en el moment que les inclemències atmosfèriques de sol, pluja o vent la puguin malmetre.
· Disposar de superfícies, equips i estris de treball elaborats amb materials que permetin una neteja i desinfecció correctes; a més, han de ser llisos, de neteja fàcil, resistents a la corrosió i no tòxics.
· Disposar d’aigua potable suficient per garantir durant tota la jornada de treball una correcta neteja de mans, instal·lacions i utensilis. Comptar amb dosificador de sabó, paper eixugamans d’un sol ús i desinfectant i gel hidroalcohòlic.
· Disposar de productes de neteja i desinfecció de l’equip i els estris de treball durant la jornada laboral; aquests productes han de ser d’ús alimentari i s’han de mantenir separats de qualsevol producte alimentós.
· Fer diàriament una neteja de la parada i una desinfecció de tots els elements que estiguin en contacte amb els aliments, a més, heu de desinfectar ganivets, estris, tallants, etc. abans d’iniciar la jornada de treball.
· Guardar els estris de cuina (ganivets, pinces, coberts, etc.) en un  recipient tancat durant el temps que roman tancat l’establiment.
· Tenir protegits els sistemes d’il·luminació dels expositors i les vitrines per evitar el risc de contaminació dels aliments, si es trenquessin.
· Tenir una galleda d’escombraries amb tapa d’accionament no manual per a la matèria orgànica.
· Fer servir gots, plats, coberts i estris de material alimentari. Els envasos i papers que s’utilitzin per embolcallar i/o servir els productes han de ser de material alimentari d’un sol ús. En tots els casos, els heu de protegir de la intempèrie.
· Subministrar al personal roba d’ús exclusiu per a la feina, el qual cal que porti a més el cabell cobert.
· Comercialitzar només productes procedents d’establiments autoritzats amb número de registre sanitari o autorització sanitària de funcionament.
· Mantenir, en tot moment, la temperatura dels expositors o les vitrines refrigerades que contenen els productes que necessiten refrigeració a una temperatura igual o inferior a 4ºC.
· Preparats calents: Servir només preparacions fetes per consumir immediatament (planxa o altre).
· Preparats freds: Emprar només vegetals de quarta gamma quan elaboreu preparacions amb vegetals per ser consumides crues.
· Acreditar formació en higiene alimentària i manipulació d’aliments per a tot el personal manipulador de la parada.
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Signatura del/de la titular de l’establiment,  







	INFORMACIÓ SOBRE PROTECCIÓ DE DADES PERSONALS (RGPD 2016/679 i LOPDGDD 3/2018)

	RESPONSABLE DEL TRACTAMENT:
	Ajuntament de Montcada i Reixac (P0812400J).

	FINALITATS DEL TRACTAMENT:
	La gestió de la seva sol·licitud, dubte o consulta i la tramitació administrativa que en el seu cas es pugui derivar d'aquesta.

	LEGITIMACIÓ PER AL TRACTAMENT:
	El compliment d'una obligació legal aplicable al Responsable (article 6.1,c del RGPD) i l'exercici de poders públics conferits al Responsable (article 6.1,e del RGPD). 


	DESTINATARIS DE LES DADES:
	Les Administracions Públiques en l'exercici de les seves competències, quan sigui necessari per a la gestió de la seva sol·licitud.

	TERMINI DE CONSERVACIÓ:
	Les dades proporcionades es conservaran durant el temps necessari per a complir amb les obligacions legals del Responsable.

	EXERCICI DE DRETS:
	Les persones interessades podran sol·licitar l'accés, rectificació o supressió de les seves dades, així com exercir altres drets, adreçant-se al correu electrònic oac@montcada.org o presencialment a l’Ajuntament a Av. de la Unitat 6, 08110 Montcada i Reixac.   

	CONTACTE DELEGAT DE PROTECCIÓ DE DADES I INFORMACIÓ ADDICIONAL: delegatpd@montcada.org 
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